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Приложение №1

Перечень официально изданных санитарных правил

 в соответствии с осуществляемой деятельностью

1. ФЗ №52 от 30.03.99г. «О санитарно-эпидемиологическом благополучии населения» (и изменениями от 30 декабря 2001г., 10 января, 30 июня 2003г., 22 августа 2004г., 09.05.2005 г., 31.12.2005 г., 18.12.2006 г., 30.12.2006 г., 26.06.2007 г. )

2.  ФЗ №77 от 18.06.2001 г. «О предупреждении  распространения туберкулёза в Российской Федерации» (с изменениями от 22 августа 2004 г.).

3. Гигиенические требования к условиям обучения в общеобразовательных учреждениях. Санитарно-эпидемиологические правила СанПин 2.4.2. 2821-10.

4. Организация общественного питания. Санитарно-эпидемиологические правила СанПин 2.3.6. 1079-01.

5. Организация и проведение дератизационных мероприятий. Санитарные правила СанПин 3.5.3 1129-02.

6. СанПин 2.3.2. 1324-03 от 25.06.03. «Гигиенические требования к срокам годности и условиям хранения пищевых продуктов»

7. Требования к  организации и проведению мероприятий по уничтожению бытовых насекомых и комаров подвальных помещений. СанПин  3.5.2. 1376-03.

8. СанПин по предупреждению энтеробиоза. СП 3.2.1317-03

9. Приказ Минздравсоцразвития России № 302н от 12.04.2011г.  «Об утверждении перечней вредных и (или) опасных производственных факторов и работ, при выполнении которых проводятся обязательные предварительные и периодические  медицинские осмотры (обследования), и Порядка проведения обязательных предварительных и периодических  медицинских осмотров (обследований),  работников, занятых на тяжёлых работах и на работах с вредными и (или) опасными условиями труда» , зарегистрирован в Минюсте 21.10.2011 г. № 22111.

10.   Постановление Главного Государственного санитарного врача по Волгоградской области «О мероприятиях по профилактике гриппа и острых респираторных вирусных инфекций в эпидсезоне 2012-2013 годов на территории Волгоградской области»

11. Гигиенические требования к ПВМ и организации работы. СанПин 2.2.2./2.4 1340-03

12. СанПин  2.2.1./2.1.1.1.278-03 от 06.06.2003г. «Гигиенические требования к естествен-ному, искусственному и совмещённому освещению в жилых и общественных зданиях»

13. СанПин 2.1.4. 1175-02 от 17.11.2002г. «Гигиенические требования к качеству воды нецентрализованного  водоснабжения. Санитарная охрана источников»

14. СанПин 1.1. 1058-01 «Организация и проведение производственного контроля за соблюдением санитарных  правил и выполнением санитарно-противоэпидемио-логических (профилактических) мероприятий»

15. Методические мероприятия Российской Академии медицинских наук МЗ РФ «Ассортимент и условия реализации пищевых продуктов, предназначенных для дополнительного питания учащихся образовательных учреждений» от 02.07.2002г.

Приложение №2

Перечень должностных лиц, на которых возложены функции 

по осуществлению производственного контроля 

в  муниципальном образовательном учреждении 

Нижнедобринской средней общеобразовательной школе

	№

п/п
	Ф.И.О.
	Должность 
	Контроль 

	1
	Шевченко Галина Ивановна
	Директор школы
	· Персонал;

·  все действия, связанные с  жизнедеятельностью

	2
	Соколова Елена Анатольевна
	Зам. директора по УВР
	Организация и проведение воспитательно-образовательной  работы

	3
	Аксенова Ирина Николаевна
	уборщик служебных помещений
	· Санитарное состояние пищеблока;

· соблюдение санитарно-противоэпидемиологического режима;

· своевременная замена ламп освещения;

· обеспеченность служб инвентарём, чистящими и моющими средствами;

· состояние инвентаря: своевременная  замена и починка

	4
	Дубровина Ирина Владимировна
	повар
	· рацион питания;

· сроки и условия хранения продуктов питания;

· наличие и правильность оформления сопроводительной документации


Приложение №3  

Перечень химических веществ, физических и иных факторов, 

а также объектов производственного контроля в МКОУ «Александровская СШ», 

при  которых необходима организация производственного контроля.

	
	Определяемые показатели
	Количество рабочих мест,

количество проверяемых мест
	Периодичность контроля
	Ответственный исполнитель

	Спортивный зал
	Температура воздуха
	1
	ежедневно
	Учитель физической культуры 

Семенова Н.Н.

	Учебные кабинеты
	Относительная влажность, температура воздуха
	
	2 раза в год
	ФФБУЗ Центр гигиены и эпидемиологии в Волгоградской области»

по договору

	Мебель

учебных кабинетов
	- уровень освещения;

- парты (маркировка и соответствие росту);

- правильность рассаживания детей;
- соблюдение режима проветривания
	1/1
	1 раз в год

2 раза в год

2 раза в год

1 раз в месяц
	ФФБУЗ Центр гигиены и эпидемиологии в Волгоградской области»

по договору
зам.директора по УВР Сколова Е.А.
учителя-предметники

	
	Исследование общей и местной вентиляции и её техническая исправность
	1/1
	2 раза в год
	Аксенова И.Н.

	
	Состояние искусственного освещения
	1/1
	2 раза в год
	Аксенова И.Н.

	Участок и территория
	Наличие ограждения, освещение территории
	
	2 раза в год
	Аксенова И.Н.

	
	Наличие спортивных и игровых площадок и их оборудование, содержание, озеленение
	1/1
	
	Учитель физ.

культуры

 Семенова Н.Н.,

учитель технологии  Пестич А.В.


	Санитарное содержание помещений
	Соблюдение чистоты, проведение генеральной уборки
	Классные помещения
	1 раз в месяц
	Аксенова И.Н. 

	
	Соблюдение чистоты про-тирки стёкол, оконных рам
	
	
	

	
	Состояние обеспеченности уборочным инвентарём, моющими и дез. средствами и условия их хранения;

Наличие разделения убор. инвентаря по назначению и его маркировка
	1 комплект
	1 раз месяц
	Аксенова И.Н.

	Организация и проведение ремонтных работ
	Наличие сертификатов на применяемые строительные материалы
	
	В течение года
	Аксенова И.Н.

	
	Соответствие цветовой гаммы красок для окраски стен
	
	При выпол-нении ремонтных работ
	Аксенова И.Н.

	
	Недопущение проведения ремонтных работ в присутст-вии учащихся.

Обеспечение проветривания помещений после окончания работы
	
	Постоянно

по необходи-мости
	Аксенова И.Н.
зав. кабинетами

	Пищеблок 
	Контроль наличия и правильность оформления сопроводительной документации
	
	Каждая пар-тия поступа-ющей проду-кции
	Повар Дубровина И.В.

	
	- микробиологические исследования проб готовых блюд на соответствие требованиям санитарного законодательства;

- калорийность

- смывы на БГКП

- смывы на Я/гельминтов

- смывы на иерсиниоз

- вода на баканализ

- вода на хим анализ
	1

3

10

5

5

1

1
	3 раза в год

1

3

3

1

2

2
	ФФБУЗ Центр гигиены и эпидемиологии в Волгоградской области»

по договору

	
	Правильность оформления тех.документации, наличие необходимой тех. докумен-тации
	
	1 раз в квартал
	Директор школы Шевченко Г.И. 

	
	Сроки реализации готовой продукции, соблюдение тре-бований к температуре реа-лизуемой готовой продукции
	
	ежедневно
	Повар  Дубровина И.В.

	
	Осмотр работников пище-блока на предмет наличия простудных заболеваний, опрос на наличие инфекций
	
	ежедневно
	Аксенова И.Н.

	Организация питания, рацион питания
	- качественный,

- количественный состав рациона питания
	
	Ежедневно

 1 раз в год
	ФФБУЗ Центр гигиены и эпидемиологии в Волгоградской области»

по договору

	Режим питания
	Соблюдение режима питания и соответствие условий приёма пищи гигиеническим требованиям
	
	ежедневно
	Луценко И.А.

	Помещения: производственные,    складские, подсобные 
	Санитарно-гигиеническое состояние помещений.

Оборудование, исходная исправность оборудования, достаточность, правильность расстановки
	
	1 раз в неделю
	Аксенова И.Н.

	
	- полнота, правильность и своевременность оформле-ния документации, соответ-ствие требованиям сан. норм и гигиенических нормативов
	
	Каждая партия
	Повар Дубровина И.В.
Директор Шевченко Г.И. 

	
	- контроль за температурным режимом в складских и про-изводственных помещениях;

- качество мытья столовой посуды;

- сроки  и условия хранения продуктов;

- исправность холодильного оборудования;

- соблюдение температур-ного режима 
	
	2 раза в день

ежедневно

2 раза в неделю

ежедневно

ежедневно
	Повар Дубровина И.В.


	Санитарный противоэпиде-миологичес-кий режим
	Соблюдение санитарно-

провоэпидемиологического режима обработки, хранения и использования маркировки оборудования, посуды, инве-нтаря (температура воды в моечной ванне контролиру-ется инструментально), 

уборочного инвентаря, режима уборки помещений, режима сбора, хранения отходов
	
	ежедневно
	Аксенова И.Н.
Дубровина И.В.

	Санитарное содержание помещений
	Соблюдение и проведение генеральной уборки
	
	1 раз месяц
	Аксенова И.Н.



	
	Соблюдение частоты протирки стёкол и оконных рам
	
	2 раза в год
	Аксенова И.Н.



	
	Состояние обеспеченности уборочным инвентарём, моющими дез.средствами и условия их хранения
	
	1 раз в месяц
	Аксенова И.Н.



	
	Наличие разделения убороч-ного инвентаря по назначе-нию и его маркировки
	
	1 раз в месяц
	Аксенова И.Н.



	Качество дезинфекционных работ
	Соответствие концентрации рабочего раствора
	4
	2 раза в год
	ФФБУЗ Центр гигиены и эпидемиологии в Волгоградской области»

по договору

	
	Контроль за соблюдением личной гигиены учащимися
	
	
	классные руководители

	
	Контроль наличия и своевременного прохождения необходимого мед. обследования, прививок
	
	1 раз в год
	Директор Шевченко Г.И.

	Компьютер-ный класс
	Соответствие проектирова-нию, организация рабочих мест, отделка интерьера, микроклимат, освещение, соответствие мебели
	2
	2 раза в год
	Аксенова И.Н.
Директор Шевченко Г.И.

	
	Наличие мед.книжек у рабо-тников  ОУ с результатами М/О, своевременное прохожде-ние М/О
	
	1 раз в год
	Директор Шевченко Г.И. 

	
	Своевременное прохождение гигиенического обучения и аттестации
	3 сотрудника пищеблока
	1 раз в год
	Директор Шевченко Г.И.


Приложение №4

Перечень должностей работников, 

подлежащих медицинским осмотрам, 

профессиональной гигиенической подготовке

	№

п/п
	Должность


	сроки
	Медицинский осмотр
	Обучение 

(санминимум)

	1
	Педагогические работники
	1 раз в год
	Флюорография, окулист, хирург, лор, гинеколог,
психиатр, нарколог,
терапевт, невропатолог. дерматовенеролог, лабораторные исследования
	1 раз в год

	2
	Технические работники
	1 раз в год
	Флюорография, окулист, хирург, лор, гинеколог,

психиатр, нарколог,

терапевт, невропатолог. дерматовенеролог, лабораторные исследования
	1 раз в  год

	3
	Повар, подсобный рабочий
	1 раза в год
	Флюорография, окулист, хирург, лор, гинеколог,

психиатр, нарколог,

терапевт, невропатолог. дерматовенеролог, лабораторные исследо-вания, баканализы
	1 раз в год

	4
	Впервые принятые работники
	1 раз в год
	Полный медицинский осмотр
	При приёме на работу


Приложение № 5

Перечень форм учёта и отчётности, установленных законодательством 

по вопросам обучения и воспитания обучающихся

 в МКОУ «Александровская СШ»
1. Журнал бракеража сырой продукции

2. Журнал бракеража готовой продукции

3. Журнал осмотра на гнойничковые заболевания

4. Журнал санитарного состояния пищеблока

5. Журнал осмотра учащихся на чесотку и педикулёз

6. Журнал учёта инфекционных заболеваний

7. Журнал по карантину

8. Журнал регистрации учащихся, переболевших заболеваниями ЖКТ

9. Журнал контактных инфекций

10. Журнал заражённости гельминтами

11. Журнал  медосмотра сотрудников

12. Журнал отметки температуры в холодильнике

13. Журнал разведения дез.средств

14. Журнал по травматизму

Приложение № 6

Перечень осуществляемых юридическим лицом 

работ и услуг, выпускаемой продукции, видов деятельности,

представляющих потенциальную опасность для человека

 и подлежащих санитарно-эпидемиологической оценке, 

сертификации, лицензированию

1. Образовательная деятельность:

· нагрузка и переутомляемость учащихся;

· вредные условия труда и обучения;

· температурный режим;

· санитарное состояние;

· техническое состояние зданий;

· электро- и пожарное состояние зданий;

· микроклимат, освещённость;

· водоснабжение;

· мебель;

· режим дня;

· уроки и занятия физической культурой;

· работа  спортивных секций;

· оборудование, ТСО;

· двигательная активность;

· перемены (длительность).

2. Общественное питание:

· кулинарная продукция;

· микроклимат, освещённость;

· соблюдение правил хранения и приготовления продуктов;

· наличие посуды с трещинами и повреждённой эмалью;

· мытьё посуды;

· уборка производственных помещений;

· товарное соседство и тепловой режим;

· санитарное состояние помещений;

· спецодежда работников пищеблока;

· рацион питания.

Приложение №7

Мероприятия, обеспечивающие безопасность для человека и среды 

в  МКОУ «Александровская СШ»
1. Организовать образовательный процесс с учётом нагрузки, согласно возраста  детей: не допускать переутомляемости детей.

2. Соблюдать температурный режим дифференцированно и в зависимости от назначения помещения.

3. Содержать помещение в надлежащем санитарном состоянии, своевременно обеспечивая необходимым инвентарём, моющими, чистящими и дезинфицирующими средствами.

4. Стремиться содержать здание в технически исправном состоянии.

5. Выполнять правила электро- и пожарной безопасности; следить за строгим соблюдением установленного противопожарного режима обслуживающим персоналом.

6. Содержать водопровод в исправном состоянии.

7. Обеспечить источником освещения равномерно и достаточно все помещения, согласно санитарным правилам.

8. Не допускать переукомплектованности класса.

9. Следить за созданием благоприятных условий во время проведения занятий физической культурой.

10. Соблюдать перерыв между занятиями 10-15 минут.

11. Следить за тем, чтобы оборудование было безопасным, исключающим возможность травматизма детей.

12. Своевременно заменять посуду с трещинами и повреждённой эмалью.

13. Соблюдать правила хранения и приготовления продуктов.

14. Стремиться, чтобы питание детей было полноценным, разнообразным по составу продуктов и полностью удовлетворяющим физиологические потребности организма в основных пищевых веществах.

15. Строго соблюдать правила личной гигиены всем сотрудникам.

16. Проводить профилактику по эпидемиологическим показаниям.

                                                                                                                       Приложение № 8

Перечень возможных аварийных ситуаций, 

связанных с остановкой деятельности учреждения 

1. Отключение электроэнергии на целый день и более.

2. Аварии водопровода.

3. Отключение отопления в холодный период года.

4. Экстренные случаи (пожар, минирование, землетрясение)

При возникновении аварийных ситуаций, связанных с остановкой деятельности школы немедленно информировать территориальный отдел территориального управления Роспотребнадзора Волгоградской области.

